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Tilberedningstig: Ca. 30 min,

Dette skal du bruge til 4 personer:
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Sadan gor du:

1. Skrat lget og hak det. Viarm obien i eo stor kasserolle og kom lewr | Pie Inedlogyfedet over og lad Jog og hidleg
witse | nogle minutter (5] de o gvidne)  Drys derefier grahamsmel o .or o 1+ rundt

3 Skold, fil og hak tomaterne groft Kom de hakkede tomater | hasserolen op 1 uet chill, laurbarrblade. basshium og
urtesalt. Giv suppen et opkog og lad den smiliore i ca 15 msin

4. Hak persillen fit Mwﬂimb,ﬂnwcuhwﬂem







